Vinter a la carte

FORRET

B Torskemousse........coeeeueeecieeecieeecie e kr. 59,00
Leekker torskemousse med stenbiderrogn, lagt pa
salatbund. Serveres med hjemmelavet dilddressing.

b Skinke Planke ..........coovveeeiiciieeecee e kr. 59,00
Leekker tarret serrano skinke pa bund af rucolasalat
med reven parmesan. Serveres med olivenolie eller
hjemmelavet pesto.

W Bryggens CarpacCio........cceuuvveeiiieeeieeeneeeeennnns kr. 69,00
Lettorret oksemgrbrad i skiver.
Serveres med rucolasalat, revet parmesanost og
olivenolie eller hjemmelavet pesto.

Forretter serveres med hjemmebagt brod og smor.

HOVEDRET

V¢ Bryggens Pastatallerken...........cccoooiiiiiiiiiiinnnns kr. 119,00
Friskkogt pasta med kokkens hjemmelavede
specialiteter.
(Serveres kun sgndag — torsdag)

B Fransk BoeUf......couiieiieiii e, kr. 209,00

Mear baf af filet (250 gr) Serveres med pommes frites
og bearnaisesauce, hvidlegssmgr og dijon sennep.

W Krondyrfilet ... kr. 239,00
2 baffer a 95 gram. Serveres med timiankartofler,
bordelaisesauce og waldorfsalat.

W Bryggens Steakbearnaise ...........ccccceeeveeeeennnns kr. 239,00
Symfoni af filet og marbrad.
Serveres med pommes frites og hjiemmelavet
bearnaisesauce.

DESSERT
8¢ Bryggens Daim Islagkage Pa Ngddebund ............ kr. 69,00
SASON gL
B85 Ol kr. 38,00
5 Gl kr. 58,00

Bryggens Humledrom:

Bryggens Humledrgm er en IPA (India Pale Ale) inspireret gl, der er
en forholdsvis alkoholrig ale (5,5 %). Brygget med tre forskellige
lyse malte og amerikansk cascade humle. Den kraftige smag
sammen med den forholdsvis hgje alkoholprocent gar IPA’en til en
fortrinlig erstatning for et glas redvin til en red bof.



